INVITADOS “MEDITERRANEA GASTRONOMA 2022”
Cadigo contratacion: MCFV-13-2022

EMPRESA y CERTAMEN:
Feria Valencia. Certamen “Mediterranea Gastrénoma 2022”, del 13 al 15 de noviembre de
2022, en el recinto de Feria Valencia.

ESPECIFICACIONES TECNICAS
Los hoteles seran de 4 estrellas, ubicados en el término de Valencia. Se valorara la calidad de
estos y su ubicacién, teniendo una mejor valoracién los situados en estas zonas preferentes:

e Zona Ciudad de las Artes y las Ciencias: los hoteles ubicados entre el Paseo de la
Alameda y Avda Baleares (ambas calles incluidas), delimitadas al oeste por la calle
Enrique Viedma y al este por las calles Amadeo Roca y Menorca. Asi mismo, formaran
parte de esta zona los hoteles ubicados entre la Avda. del Profesor Lépez Pifero y la
Avda. Amado Granell Mesado, delimitadas al este por la calle Ricardo Mufioz Suay y al
oeste por la Avda. alcalde Gisbert Rico.

e Zona Centro: hoteles ubicados a menos de 1 km del Palacio de Justicia (Anexo 3).

e Zona de la Avda. de las Cortes Valencianas, lindando al norte por la calle Camp del
Turia, al sur por la calle Safor, al este por la calle Valle de Ayora y al oeste por la propia
Avda de las Cortes Valencianas.

La mayoria de las habitaciones seran DUI. Todas deben incluir el desayuno.
Numero total de noches: 300 noches.

La invitacion puede incluir el desplazamiento del invitado. La agencia serd la encargada de
gestionar con cada invitado los horarios de vuelos y/o dias de estancia, informando
previamente al certamen para su aprobacién.

La agencia pondrd a disposicién de los invitados un nimero de teléfono de atencién al cliente
24 horas. Este servicio debera estar operativo desde un dia antes del inicio de la prestacion del
servicio y finalizard un dia después. Se atendera obligatoriamente en castellano e inglés y se
valorara también la atencién en otros idiomas.

PRESUPUESTO MAXIMO (valor medio que no se puede superar, obtenido sobre 300 noches,
habitaciones DUl con desayuno): 100 €/noche + IVA. Esto supone un presupuesto total
maximo de 30.000 € + IVA.

CRITERIOS DE VALORACION.
La propuesta mas favorable atendiendo a los siguientes criterios de valoracion:

Precio Hoteles. Puntuacién maxima 50 puntos: 50 puntos la oferta con el precio medio mas
bajo. Resto de propuestas seglin férmula.

Puntuacion Propuesta (i) = (Prop. de Precio medio mas bajo: Prop. Econdmica (i)) x 50

El precio total de la oferta resultara de multiplicar el precio de cada noche de cada hotel, por el
numero de noches. El precio medio serd el resultado de dividir dicho precio total por 300 (que
es el numero de noches requeridas).
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Calidad de la propuesta: Puntuaciéon maxima 50 puntos.
Puntuaciéon maxima 50 puntos. La distribucién de los puntos de calidad sera la siguiente:
e (Categoria hoteles: 10 puntos.
Se valorara sobre 10 puntos (maximo) los hoteles de categoria superior a la exigida en
el apartado de especificaciones técnicas.
e Ubicacion hoteles: 15 puntos.
Se valorard sobre 15 puntos (mdaximo) los hoteles ubicados en las zonas preferentes
indicadas en el apartado de especificaciones técnicas.
e Politica de cancelaciones 10 puntos.
Se valorara sobre 10 puntos (maximo) las mejoras de la politica de cancelaciones segun
apartado “Politica de modificaciones y cancelaciones”.

e Experiencia demostrable en servicios similares 10 puntos.
Se valorard sobre 10 puntos (maximo) la experiencia demostrable en servicios
similares.

e Pack de bienvenida y programa alternativo de acompafnantes y/o de ocio para los
invitados, que podran contratar de forma libre y a cargo del invitado, etc.: 5 puntos
maximo.

De acuerdo con los anteriores criterios, la puntuacién maxima que se podra obtener sera de
100 puntos (suma de puntuacién precio + puntuacion calidad).

PRESENTACION DE LAS PROPUESTAS.

La Propuesta deberd contener como minimo los siguientes apartados, respetando el siguiente
orden y nomenclatura.

1. Presentacion de la empresa.

Experiencia demostrable en servicios similares.

Valoracidn Econémica del proyecto (Anexo 1).

Declaracién Responsable (Anexo 2), cumplimentado, firmado y sellado.

Observaciones (aclaraciones, mejoras o valor afiadido al servicio, etc.)

vk wnw

Respecto al Anexo 1, es obligatorio cumplimentar solo las celdas en blanco, no modificar el
formato de la hoja, enviar en formato Excel (.xIs o .xIsx), y que el total de noches sean
exactamente 300 noches.

La presentacién de la propuesta se efectuard via email EXCLUSIVAMENTE a la direccidn
mc@feriavalencia.com.

En el campo “asunto” del citado e-mail debera indicarse OBLIGATORIAMENTE lo siguiente:
“PROPUESTA INVITADOS GASTRONOMA 2022 (MCFV-13-2022)".

PLAZO PRESENTACION DE PROPUESTAS
Se admiten propuestas recibidas desde la fecha que figura en el pie de este documento, hasta
las 12:00 horas del 14 de septiembre de 2022.

ASIGNACION

La asignacion se realizara por Mesa de Contratacidn compuesta por:
Presidente: Esteban Piera.
Secretario: Federico Prat.
Vocal: M. José Valero.

2/3


mailto:mc@feriavalencia.com

Vocal: Vicente Garrido.
Vocal: Alejandro Roda.

RESOLUCION DE DUDAS y ACLARACIONES:

Para cualquier duda sobre la presentacion de la propuesta o el procedimiento de asignacion,
contactar con Esteban Piera a través de su email (epiera@feriavalencia.com). Debera figurar
OBLIGATORIAMENTE en el campo asunto lo siguiente: “DUDA SOBRE LAS PRESTACION DEL
SERVICIO MCFV-13-2022".

Horario de atencién: de lunes a viernes laborables, de 9:00 a 14:00 horas. Agosto inhabil.

POLITICA DE MODIFICACIONES Y CANCELACIONES.

La celebracion de los certdmenes y todos los servicios relacionados con los mismos, estan
directamente relacionados con la evolucién de su comercializacion. Los datos aqui facilitados
son estimados, pudiendo sufrir variaciones tanto al alza como a la baja.

Feria Valencia no se hace responsable de los gastos derivados de la cancelacién total o parcial
del servicio, debido a causas ajenas a su voluntad relacionadas con emergencias sanitarias o
por fuerza mayor.

OFERTAS CON VALORES ANORMALES O DESPROPORCIONADOS.
Se considerard, en principio, que incurren en valores anormales o desproporcionados las
ofertas que econdmicamente se encuentren en los siguientes supuestos:
a) Cuando concurran dos oferentes, la que sea inferior en mas de un 20 % a la otra
oferta.

b) Cuando concurran tres o mas oferentes, las que sean inferiores en mdas de un 15 % a la
media aritmética de las ofertas presentadas

Para la valoracién de las ofertas como desproporcionadas, la mesa de contratacion podra
considerar la relacién entre la solvencia de la empresa y la oferta presentada. En todo caso,
antes de declarar una oferta incursa en situacién de anormalidad o desproporcién por los
valores en ella contenidos, se dara audiencia por plazo de tres dias habiles por FERIA VALENCIA
a la empresa responsable de dicha oferta para que en su caso pueda defender la viabilidad de
tales valores y de la oferta misma.
A la vista del resultado del tramite de audiencia practicado, FERIA VALENCIA tomara la
decisidn pertinente en cuanto a la oferta de que se trate, pudiendo ser ésta de exclusién del
procedimiento de seleccién o de mantenimiento en él. En este ultimo sentido, si la proposicién
que finalmente sea seleccionada hubiera estado afectada por el procedimiento regulado en
esta cldusula se exigird al adjudicatario una garantia de un 10% del precio del contrato.

OTRAS CONSIDERACIONES:

Si ya ha enviado su propuesta a Feria Valencia, esta ha quedado cancelada y no tendra ninguna
validez. Debera enviar una nueva propuesta a la direccion de email anteriormente citada,
segln las especificaciones descritas en este documento.

Para la adjudicacidon definitiva del trabajo, la empresa si aiin no lo ha hecho, debera someterse
al proceso de Homologacién de Proveedores, segln consta en la pagina web de Feria Valencia
ww.feriavalencia.com, apartado proveedores.
La presentacion de una oferta presume la aceptacion incondicionada y el conocimiento pleno
de los documentos y su contenido que componen esta contratacion.

El incumplimiento de estas instrucciones supone la anulacidon de la propuesta.

Feria Valencia, a 28 de agosto de 2022.
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